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Przegląd ważniejszych wydarzeń

Stronę przygotowali: 
Paweł Stanny, Marcin Jadziński

Już po raz VIII tan-
cerze z całej Polski 
spotkali się na Ogól-
nopolskim Turnieju 
Tańca Towarzyskiego 
w  Brodnicy. Tanecz-
ne zawody o puchar 
Burmistrza Brodnicy 
odbyły się 1 grudnia w 
hali OSiR. Ponad 100 
par zmagało się w ka-
tegoriach: tańce stan-
dardowe oraz tańce 
latynoamerykańskie. 
Imprezę zakończyła 
gala finałowa.

 28 listopada  oraz 12  grudnia  obradowali  na sesji brodniccy radni. Najważniej-
sze tematy dotyczyły wysokości podatków na przyszły rok oraz budżetu miasta. 
Podjęto także uchwałę w sprawie ogłoszenia roku 2020 „Rokiem Obchodów 100-le-
cia Powrotu Brodnicy do Macierzy”.

11 listopada  swoje 
prace w Brodnickim 
Domu Kultury zapre-
zentował  Mirosław Ru-
sinek, absolwent Aka-
demii Sztuk Pięknych 
w Krakowie w pracowni 
prof. Leszka Misiaka. 
Obrazy nawiązujące kli-
matem do polskiego ko-
loryzmu można oglądać 
do 20 grudnia br.

28 listopada uroczyście obchodzono 
100-lecia służb sanitarnych w Polsce i 
65-lecia Państwowej Inspekcji Sanitar-
nej. Uroczystość była okazją do podzię-
kowań dla zasłużonych dla Państwowej 
Inspekcji Sanitarnej pracowników oraz 
przedstawicieli jednostek samorządo-
wych, służb i instytucji współpracują-
cych z inspekcją. Wręczono okoliczno-
ściowe odznaki symbolizujące 100-lecie 
służb sanitarnych, podziękowania, listy 
gratulacyjne i dyplomy. Okolicznościo-
wą oznakę (grawerton) otrzymał m.in. 
burmistrz Brodnicy Jarosław Radacz.

 14 listopada  brodnicka biblioteka gościła  Ja-
kuba Ćwieka,  który poprowadził IX Brodnickie 
Warsztaty Literackie. Jakub Ćwiek pisarz, wę-
drowiec, konferansjer, storyteller jest autorem 
ponad dwudziestu książek z gatunku fantastyki. 
Uznanie czytelników zyskał przede wszystkim 
cyklami: „Kłamca”, „Chłopcy”, „Dreszcz”. Wraz 
z podinspektorem Adamem Bigajem wydał 
książkę z pogranicza kryminału i literatury fak-
tu pt. „Bezpański. Ballada o byłym gliniarzu”. 
W 2019 roku wydał kryminał “Szwindel”. 

6 grudnia na brodnickim Dużym Rynku pojawił się św. Mikołaj. 
Wspólną zabawę, w której brały udział dzieci z brodnickich przed-
szkoli osłodził burmistrz miasta wraz z zastępcą, rozdając  maluchom 
cukierki.

26 listopada  z inicjatywy Brodnickiego Stowarzyszenia Kultury, w zabytko-
wej części cmentarza parafialnego w Brodnicy odsłonięto  tablicę wskazującą 
miejsca pochówku osób zasłużonych dla Brodnicy.  Zadanie „Aby pamięć 
o Nich nie zaginęła” zostało sfinansowane przez Gminę Miasta Brodnicy.

 9 listopada kolejny raz w murach 
Brodnickiego Domu Kultury spotkali się 
twórcy oraz fani rapu oraz muzyki hip-
-hop na imprezie pod nazwą Rap Wars. 
Rywalizowali w trzech kategoriach: 
Freestyle, czyli w bitwie na rymy 1 na 
1, gdzie temat i muzykę narzucał orga-
nizator,  Show swoją autorską zwrotkę 
do muzyki organizatora oraz Contest 
Crew, gdzie soliści i ekipy prezentowały 
swoją własną twórczość. W ramach wy-
darzenia zorganizowana została zbiór-
ka pieniędzy dla Marka Gerki na zakup 
wózka elektrycznego. Organizatorem 
było stowarzyszenie Street Artists przy 
wsparciu Brodnickiego Domu Kultury 
oraz licznych sponsorów.

3 grudnia z czy-
telnikami Miejskiej 
i Powiatowej Bi-
blioteki Publicznej 
spotkał się Krzysz-
tof Piersa, pocho-
dzący z Brodnicy,  
autor powieści 
fantastycznej „Ko-
smiczne Bobry 
i Zemsta Księży-
cowej Szarańczy” 
oraz poradników 
„Komputerowy 
Ćpun” i „Trener 
Marzeń”.

7 listopada w  Muzeum w Brodnicy  
otwarto wystawę zatytułowaną „Podróż 
w czasie: Strasburg W. – Pr. – Brodnica 
2019”. Prezentowane są na niej zdjęcia 
Brodnicy sprzed roku 1920 połączone ze 
współczesnymi fotografiami autorstwa 
brodniczanina Stanisława Meyera.



Samorząd  3nr 336, grudzień 2019

Od listopada br. na tere-
nie Brodnicy działają czujniki 
monitorujące stan jakości po-
wietrza. Urządzenie informu-
je o temperaturze powietrza, 
wilgotności, ciśnieniu, a także 
stężeniu pyłów zawieszonych 
- PM 2.5 i PM 10 (odpowiada-
jących za tzw. smog). Czujniki 
zostały zlokalizowane w pięciu 
brodnickich ulicach: Wojska 
Polskiego, Zielonej, Nowej, Ka-
mionka, Matejki.

Wyniki można śledzić na 
stronie www.brodnica.pl w 
zakładce monitoring jakości 
powietrza (https://www.portal.
brodnica.pl/strona-854-monito-
ring_jakosci_powietrza_miasta.
html), bądź korzystając z apli-
kacji „Syngeos” na telefon. Dla 
systemów opartych o Android 
można ją pobrać ze sklepu Go-
ogle Play. Aplikację mogą rów-
nież wykorzystywać użytkowni-
cy systemu IOS.

Bieżąca wiedza o stanie za-
nieczyszczeń powietrza ma 
służyć mieszkańcom do po-

dejmowania decyzji o pobycie 
na zewnątrz budynków osób, 
szczególnie narażonych na 
działanie smogu (dzieci, osoby 
starsze, kobiety w ciąży, osoby 
z chorobami układu oddecho-
wego). Celem montażu czuj-
ników było również działanie 
prewencyjne - uświadamia-
jące mieszkańcom, jak duży 
wpływ na jakość powietrza ma 
spalanie odpadów w piecach 
i kotłach c. o. czy ogrzewanie 
domów słabej jakości paliwem. 
- informuje Joanna Kilian z Biu-
ra Ochrony Środowiska Urzędu 
Miejskiego w Brodnicy.

Urząd Miejski w Brodnicy 
od kilku lat dofinansowuje wy-
mianę pieców na bardziej eko-
logiczne. W 2019 r. wpłynęło 
do brodnickiego magistratu 14 
takich wniosków. Z dotacji, we-
dług stanu na dzień 4 paździer-
nika br. skorzystało 100 osób. 
14 wniosków nie zostało zreali-
zowanych z powodu rezygnacji 
wnioskodawców.

W ramach podpisanych 

umów 45 osób wymieniło do-
tychczasowe źródło ciepła opa-
lane paliwem stałym, nie speł-
niające wymagań określonych 
w rozporządzeniu, na ogrzewa-
nie gazowe; 5 wnioskodawców 
podłączyło się do miejskiej sieci 
ciepłowniczej; 33 osoby zain-
stalowały piec na ekogroszek, 
a 17 wnioskodawców zainstalo-
wało piec opalany pelletem.

Łączna kwota udzielonej do-
tacji w 2019 r. wyniosła 297.702 
zł w tym:

* 157.500 zł - wymiana spo-
sobu ogrzewania na ogrzewa-
nie gazowe;

* 15.202 zł - przyłączenie do 
miejskiej sieci ciepłowniczej;

* 82.500 zł – zmiana dotych-
czasowego źródła ogrzewania 
na piec na ekogroszek;

* 42.500 zł - zmiana dotych-
czasowego źródła ogrzewania 
na piec na pellet.

Program będzie kontynu-
owany również w 2020 roku.

(rwi)

W celu poprawy bez-
pieczeństwa mieszkań-
ców miasta przystąpiono 
do modernizacji monito-
ringu wizyjnego. Moder-
nizacja będzie prowa-
dzona etapami.

Realizowany jest już 
pierwszy etap. W ramach  
prac zmodernizowano re-
jestrator, z którego oprócz 
policji może korzystać 
straż miejska. Ma to 
usprawnić reakcje służb 
na zdarzenie jak również 
daje możliwość rozwią-
zywania problemów chu-
ligańskich, tam gdzie są 
zamontowane kamery. 
Wybudowano także po-
łączenie światłowodowe 
między Urzędem Miej-
skim a Komendą Powia-
tową Policji, co w znaczny 
sposób poprawiło jakość 
przekazywanego obrazu.

W drugiej kolejności 
będą wymieniane najstar-
sze kamery. W tym pro-
cesie modernizacji będą 
prowadzone konsultacje 
ze służbami odpowiada-

jącymi za bezpieczeń-
stwo oraz mieszkańcami. 
Miasto chce zastosować 
kamery z odpowiednim 
oprogramowaniem oraz 
po konsultacjach popra-
wić miejsca ustawienia 
by wyeliminować martwe 
pola widzenia oraz popra-
wić zasięg.

W trzecim etapie po 
konsultacjach z miesz-
kańcami na zebraniach 
osiedlowych oraz usta-
leniach policji, nastąpi 
rozbudowa polegająca na 
zwiększeniu ilości kamer. 
Bardzo duży wpływ na 
modernizację mają wnio-
ski z dotychczasowego 
korzystania z monitorin-
gu. 

Przeprowadzona mo-
dernizacja ma poprawić 
jakość odbioru wizyjnego, 
jak również być pomocna 
w eliminowaniu negatyw-
nych zdarzeń, szczególnie 
w przypadkach koniecz-
ności udzielania pomocy 
poszkodowanym miesz-
kańcom.

(MCh)

Burmistrz Brodnicy ogłosił otwarty konkurs 
ofert na wsparcie realizacji zadania publicznego 
Gminy Miasta Brodnicy z zakresu pomocy spo-
łecznej pn. „Zapewnienie całodobowego schro-
nienia osobom bezdomnym z Brodnicy w 2020 r.”.

Na realizację zadania zaplanowano przezna-
czenie z budżetu miasta na rok 2020 kwoty 160 
tys.  zł. Oferty wraz z załącznikami należy złożyć 
w terminie do 17 grudnia br.. w Punkcie Kancela-
ryjnym Urzędu Miejskiego w Brodnicy, pok. 101.

Treść zarządzenia burmistrza Brodnicy do-
stępna jest w Biuletynie Informacji Publicznej 
Urzędu Miejskiego w Brodnicy: www.bip.brod-
nica.pl.

W dniach od 2 do 6 grudnia br. 
przedszkole nr 8 w Brodnicy gościło 
grupę nauczycieli współpracujących 
w ramach projektu „Moje korzenie, 
moja Ojczyzna nasza Europa” ( Era-
smus+). 

Nauczycielki z Francji, Grecji, Portu-
galii i Bułgarii zapoznawały się z polski-

mi metodami pracy z dziećmi poprzez 
czynne uczestnictwo w codziennych 
zajęciach. Miały okazję spotkać się 
z Radą Rodziców przedszkola, żeby 
porozmawiać o współpracy rodziców 
z przedszkolem podczas pracy nad 
różnymi zadaniami projektu. 

Każdego dnia odbywały się również 
szkolenia z zakresu stosowania nowo-

czesnych technologii, w tym kodowa-
nia offline i online stosowanych w pol-
skiej edukacji w celu uatrakcyjniania 
zajęć. 6 grudnia br.  nauczycielki spo-
tkały się z władzami miasta. Podczas 
spotkania panie wyraziły swoją dobą 
opinię o mieście. 

(rwi)

Edukacja

Goście o brodnickim szkolnictwie

Środowisko

Stały monitoring powietrza 

Bezpieczeństwo w mieście

Zobaczy więcej kamer

Konkursy ofert burmistrza

Burmistrz Brodnicy ogłosił otwarty konkurs na 
wsparcie zadania publicznego w sferze ochrony 
zwierząt, w zakresie prowadzenia schroniska 
dla bezdomnych zwierząt w roku 2020. Zada-
nie obejmuje prowadzenie na terenie Brodnicy 
schroniska dla bezdomnych zwierząt.

Na realizację zadania przeznacza się z budże-
tu gminy na rok 2020 kwotę 220.000 zł. Oferty 
wraz z załącznikami należy złożyć do 17 grudnia 
w Punkcie Kancelaryjnym Urzędu Miejskiego w 
Brodnicy, pok. 101. Treść zarządzenia burmistrza 
Brodnicy dostępna jest na stronie internetowej 
www.bip.brodnica.pl /zakładka konkurs ofert/
Biuro Ochrony Środowiska.

Na prowadzenie schroniska 
dla bezdomnych

W sferze ochrony zwierząt
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Do końca grudnia br.  Sto-
warzyszenie LGD Miasta 
Brodnicy ogłosi kolejne na-
bory wniosków na realizacje 
przedsięwzięć służących ak-
tywizacji społeczno-zawo-
dowej mieszkańców oraz 
tworzeniu i rozwoju placó-
wek o charakterze środowi-
skowym.

Dofinansowanie przezna-
czone zostanie na dwa typy 

27 listopada 2019 r. w Urzę-
dzie Miejskim w Brodnicy 
odbyła się pierwsza sesja 
Młodzieżowej Rady Kon-
sultacyjnej Miasta Brodni-
cy V kadencji. Młodzi radni 
rozpoczęli sesję od złożenia 
ślubowania i wybrania spo-
śród siebie przewodniczą-
cego i wiceprzewodniczą-
cego rady. Przewodniczącą 
została wybrana Zuzanna 
Szymańska, a wiceprzewod-
niczącym Adrian Kijewski. 

Podczas sesji młodzież roz-
mawiała z władzami miasta 
na tematy związane z inicjo-
waniem i aktywnym uczest-
nictwem w działaniach doty-
czących młodzieży w mieście. 
Dyskutowali również na 
temat planu działań jakich 
chcieliby się podjąć podczas 
trwania kadencji rady. 

Padały propozycje doty-
czące m.in. organizacji tur-
niejów sportowych, turnie-
jów e-sportowych, zbiórek 
charytatywnych, przeglądu 
młodych artystów, happe-
ningów ekologicznych itp. 

Wybory do Młodzieżo-
wej Rady odbyły się 31 paź-
dziernika br. w brodnickich 
szkołach podstawowych 
i ponadpodstawowych. Wy-
bierano w siedmiu szkołach, 
a w dwóch przypadkach licz-
ba kandydatów była mniejsza 
lub równa liczbie mandatów 
i głosowanie nie odbyło się. 
W wyborach wzięło udział 

Po raz trzeci Straż Miejska w Brodnicy jest organizatorem  
Kujawsko-Pomorskiej Olimpiady Wiedzy o Bezpieczeństwie 
pn: „Bezpieczny i przyjazny region” dla uczniów szkół śred-
nich z Brodnicy.

Do 26 listopada br. dyrektorzy szkół przesłali zgłoszenia 80 
uczniów biorących udział w Olimpiadzie do siedziby Straży 
Miejskiej w Brodnicy. Wskazani uczniowie zostaną poddani 
testowi, który odbędzie się w Urzędzie Miejskim. Uczestnicy 
będą rozwiązywali test składający się z 20 pytań, każde pytanie 
posiada trzy odpowiedzi A, B, C i tylko jedna jest prawidłowa.

II Etap Olimpiady zostanie przeprowadzony 15 stycznia 2020 
r. w budynku Wyższej Szkoły Bankowej w Toruniu. Zadaniem 
uczniów będzie rozwiązanie pisemnego testu składającego się 
z 20 pytań wielokrotnego wyboru oraz z trzech pytań otwar-
tych lub półotwartych,

III Etap Olimpiady zostanie przeprowadzony 3 kwietnia 2020 
r. w Wyższej Szkole Bankowej w Toruniu. Uczestnicy olimpia-
dy zakwalifikowani do III etapu, zobowiązani są dostarczyć do 
siedziby Straży Miejskiej autorski projekt pn.: „Moja dzielnica 
bezpieczna i przyjazna”.

Zwycięzca Olimpiady otrzymuje nagrodę, opłacone 3-letnie 
studia na wybranym przez niego kierunku kształcenia prowa-
dzonym przez Wyższą Szkołę Bankową w Toruniu. Nauczyciel 
– koordynator zwycięzcy olimpiady otrzymuje studia podyplo-
mowe oraz prawo do udziału w bezpłatnym szkoleniu prowa-
dzonym przez Wyższą Szkołę Bankową w Toruniu.  Natomiast 
wszyscy uczestnicy finału otrzymują atrakcyjne nagrody rze-
czowe.

(MCh)

Młodzieżowa rada V kadencji
2049 uczniów. Frekwencja 
wyniosła 90,4  proc. W wy-
niku wyborów obsadzonych 
zostało 25 miejsc na 27 man-
datów. 

Zgodnie ze statutem Mło-
dzieżowej Rady prawo do 
wybierania do Rady ma  
każdy uczeń klasy VII i VIII 
szkoły podstawowej i każdy 
uczeń szkoły ponadpodsta-
wowej z terenu Brodnicy, 
a głosować mogą  uczniowie 
klas IV-VIII szkół podstawo-
wych i wszyscy uczniowie 
szkół ponadpodstawowych 
z terenu miasta. Z każdej 
szkoły można wybrać do 
Rady maksymalnie trzech 
uczniów.

W wyniku wyborów rad-
nymi Młodzieżowej Rady 
zostali: 

Stanisław Głuszek (SP nr 
1), Natalia Gumińska (SP 
nr 1), Zuzanna Watkowska 
(SP nr 1), Kamil Andrzejew-

ski (SP nr 2), Zuzanna Anna 
Blank (SP nr 2), Szymon 
Wrzesiński (SP nr 2), Maria 
Wieczorkowska (SP nr 3), 
Paulina Jajkowska (SP nr 3), 
Tomasz Szymański (SP nr 
3), Mikołaj Sikorski (SP nr 4), 
Gohar Manukyan (SP nr 4), 
Natalia Andrzejewska (SP nr 
4), Oliwia Wiśniewska (SP 
nr 7), Olaf Nagórski (SP nr 
7), Hubert Szymański (SP nr 
7), Anna Wałdowska (I LO), 
Julia Kłosowska (I LO), Ja-
rosław Smoliński (I LO), Zu-
zanna Szymańska (III LO), 
Paulina Wilmowicz (III LO), 
Adrian Kijewski (III LO), Lu-
kas Mroczek (CKZiU), Karol 
Majkowski (CKZiU), Paweł 
Deuter (CKZiU), Krystian 
Malinowski (CKZiU).

Młodzież przed sesją spo-
tkała się na warsztatach in-
tegracyjnych, podczas któ-
rych mogła się lepiej poznać 

i porozmawiać. W czasie 
spotkania ustalono zasady 
współpracy i współdziała-
nia w grupie, które spisane 
zostały w formie kontraktu. 
Uczestniczyli też w grach 
i zabawach integracyjnych, 
które służyły lepszemu po-
znaniu się i integracji grupy. 

Młodzieżowa Rada Kon-
sultacyjna Miasta Brodnicy 
ma charakter konsultacyjny 
i wspiera oraz upowszech-
nia ideę samorządności 
wśród młodzieży.  Jej celem 
jest zwiększenie aktywności 
młodych ludzi w środowisku 
lokalnym, współpraca z sa-
morządami szkolnymi i or-
ganizacjami młodzieżowymi 
oraz organizowanie imprez 
kulturalnych, sportowych 
i spotkań młodzieżowych. 

(rwi)

Społeczeństwo

Dofinansowanie na aktywizację zawodową i społeczną
działań. Na działania pod-
noszące rozwój kwalifikacji 
i kompetencji społeczno-za-
wodowych oraz na prowa-
dzenie klubów młodzieżo-
wych.

- Składając wniosek o 
dofinansowanie, będzie 
można uzyskać wsparcie 
na nabycie nowych kwalifi-
kacji zawodowych, na do-

radztwo zawodowe, staże 
i kursy zawodowe, a także 
na rozwijanie umiejętności 
i kompetencji społecznych, 
warsztaty z psychologiem, 
doradcą zawodowym - in-
formuje Iwona Sugalska, 
prezes LGD Miasta Brodni-
cy.

Wnioski o dofinansowanie 
będą mogły być składane 

przez uprawnionego wnio-
skodawcę,  tj.: wszystkie 
podmioty z wyłączeniem 
osób fizycznych (nie do-
tyczy osób prowadzących 
działalność gospodarczą 
lub oświatową na podsta-
wie przepisów odrębnych). 
Powinny być skierowane 
do osób zagrożonych ubó-
stwem lub wykluczeniem 
społecznym z terenu Brod-
nicy.

Szczegółowe informacje 
znaleźć będzie można na 
stronie www.lgd.brodnica.pl 
w zakładce KONKURSY oraz 
uzyskać w Biurze Stowarzy-
szenia Lokalna Grupa Działa-
nia Miasta Brodnicy, ul. Nad 
Drwęcą 30 (Dom Harcerza), 
tel. 733-866-444.

Zadania finansowane są 
ze środków Europejskiego 
Funduszu Społecznego w 
ramach Regionalnego Pro-
gramu Operacyjnego Woje-
wództwa Kujawsko-Pomor-
skiego na lata 2014-2020.

(info. Stowarzyszenie Lo-
kalna Grupa Działania Mia-
sta Brodnicy).

Uczniowie w olimpiadzie wiedzy 
o bezpieczeństwie

Można zdobyć indeks

Młodzieżowa rada - głosowanie

Obrady Młodzieżowej Rady

Podczas spotkania integracyjnego
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Składniki:
 * 1 świeża kaczka (u mnie ok. 1,4 kg) - bez 

wnętrzności,
* 1 łyżka miodu
* 3 jabłka
* 3 łyżki oliwy,
* przyprawy: tymianek, sól, słodka papryka, ma-

jeranek, kolendra.

Sposób przygotowania:
Z kaczki wycinamy gruczoł kuprowy. Następnie 

dokładnie ją myjemy pod zimną wodą. Naciera-
my ją solą. Następnie przygotowujemy marynatę, 

KAPUSTA 
Z GROCHEM WIGILIJNA

Jednym z tradycyjnych dań przygotowywanych z 
okazji Świąt Bożego Narodzenia i nie tylko jest kapusta 
z grochem. Czasami w zimowe wieczory, gdy nachodzi 
mnie ochota na kaloryczne, ciepłe dania, wtedy wyj-
muję porcję kapusty, nastawiam groch do moczenia, 
aby następnego dnia w południe zajadać się kapustą z 
grochem, z pajdą razowego chleba z masłem.

Składniki:

* 500 g  grochu całego
* 1 kg kapusty kiszonej
* 250-300 g białej świeżej kapusty jak kto lubi (opcjo-

nalnie)
* 3 cebule
* 3 ziela angielskie
* 2 listki laurowe
* 4 łyżki oliwy lub masła
* suszone grzyby
* opcjonalnie majeranek

PRZYGOTOWANIE:

1. Groch zalewam wodą i odstawiam na noc do na-
pęcznienia.

2. Grzyby suszone zalać wodą na noc
3. Kapustę kiszoną przekładam do garnka, opcjonal-

nie dodaję również szatkowaną kapustę surową, przy-
prawy, dodaję około 2 szklanek wody i gotuję przez 1-2 
godzin do miękkości.

4. W oddzielnym garnku gotuję groch do czasu aż 
będzie miękki, ale jeszcze nie zacznie się rozpadać.

5. Cebule obieram, kroję w drobną kostkę i podsma-
żam na złoty kolor.

6. W dużym garnku łączę kapustę z odlanym gro-
chem,  podsmażoną cebulą i pokrojonymi grzybami, 
które wcześniej były moczone. Przykrywam i gotuję 
jeszcze na małym ogniu przez 25 minut.

7. Kapustę ewentualnie doprawiam jeszcze solą, pie-
przem lub/i majerankiem.

Przepisy na świąteczny stół
Justyna Łubińska  - KGW Górzno

ŚWIĄTECZNY SERNIK 

Składniki: 
1,4 kg twarogu
1,5 szkl. cukru
0,75 kostki margaryny/masła 
6 jaj
olejek cytrynowy 
cukier waniliowy
rodzynki
2 łyżki czubate mąki
Spód:
0,25 kostki margaryny
0,25 szkl. cukru
1 żółtko 
1,5 łyżeczki proszku do pieczenia 
2 łyżki stołowe śmietany 
mąki wgnieść tyle ile będzie potrzeba 

Wykonanie: twaróg 2 razy zmielić, margarynę, cu-
kier, cukier waniliowy, żółtka utrzeć na puszystą masę. 
Następnie dodawać po trochu zmielony twaróg. Dodać 
mąkę i ubitą pianę oraz rodzynki sparzone w gorącej wo-
dzie.

Wszystko bardzo lekko wymieszać łyżką. Wszystkie 
składniki na spód zagnieść, wyłożyć na wcześniej wy-
smarowaną i wyłożoną papierem blachę. Masę twaro-
gową wylać na przygotowany spód, piec ok. 1h w pie-
karniku, w 160 stopni C z termoobiegiem. 

KARKÓWKA  z suszonymi śliwkami:

Składniki:
-karkówka ok. 2kg
-śliwki suszone (3 paczki) 400g
-5 ząbków czosnku 
-1 łyżka soli
-1 łyżeczka pieprzu (płaska)
-0,5 szkl. wody 
Wykonanie: 
Mięso myjemy i osuszamy, a następnie ostrym no-

żem robimy nacięcie co kilka cm, w które wciskamy 
śliwki. Do każdego nacięcia wciskamy po 2-3 śliwki. 
Wykorzystujemy 2 op. śliwek. Czosnek przecieramy 
przez praskę. Wszystkimi przyprawami nacieramy 
mięso i odstawiamy na kilka godzin (najlepiej na 
noc).

Po upływie czasu przekładamy karkówkę do ręka-
wa, wkładamy resztę śliwek i wlewamy w wodę. Pie-
czemy ok. 2h, w piekarniku nagrzanym do 200 stopni 
(bez termoobiegu) lub 180 stopni (z termoobiegiem). 
Po upieczeniu karkówkę kroimy na plastry ok. 1 cm. 

Sos: 
Wywar z upieczonej karkówki i śliwki podgrzewa-

my, a następnie miksujemy i w ten sposób powstaje 
sos śliwkowy.

PIECZONA KACZKA Z JABŁKAMI

mieszamy oliwę z tymiankiem, słodką papryką, 
majerankiem i kolendrą. Smarujemy kaczkę. Najle-
piej jak ją odstawiamy do lodówki na całą noc, by 
przeszła nam przyprawami. Jeśli nie mamy czasu, 
to dobrze jak poleży chociaż godzinkę przed pie-
czeniem w przyprawach. Jabłka kroimy w ćwiartki, 
usuwamy nasiona i mieszamy je z miodem. Fasze-
rujemy kaczkę jabłkami. Układamy ją piersiami do 
góry, tak by jabłka nie wypadły z kaczki. Wkładamy 
do piekarnika rozgrzanego na 200 stopni. Piecze-
my w naczyniu żaroodpornym z pokrywą. Po go-
dzinie odlewamy tłuszcz, który wypłynął z kaczki 
i zdejmujemy pokrywę. Temperaturę zmniejszamy 
do 180 stopni i pieczemy jeszcze ok. 30 minut.

Rysunki : Zdzisława Łapkiewicz

Małgorzata Chojnacka  - MiPBP w Brodnicy



    7nr 336, grudzień 2019

Beata Korfanty - KGW Pokrzydowo

KARP z wody po polsku

Składniki: 2 l wody, 20 dag włoszczyzny, 4 dag cebuli, 
ocet do smaku, ziele angielskie, liść laurowy, pieprz, sól, 
1,25 kg karpia, 2 ugotowane jaja, 6 dag masła zarumienić, 
zielona pietruszka, 1 kg ziemniaków ,1/16 litra mleka, 2 duże 
marchwie.

Wykonanie: ugotować wywar z włoszczyzny i przyprawić 
octem . Odcedzić i wlać do garnka. Karpia wyczyścić i po-
solić. Przygotować dwa grube marchewki i włożyć do brzu-
cha ryby. Rybę włożyć do garnka z wywarem, powoli go-
tować. Ugotować ziemniaki, przyrządzić puree z mlekiem i 
ułożyć równo na półmisku około 2 cm grubości, wyjąć rybę 
z wkładem, wyjąć marchew. Ułożyć karpia na ziemniakach. 
Ugotowane posiekane jaja wymieszać z zarumienionym 
masłem, posypać rybę, przybrać karpia zieloną pietruszką 
i pokrojonymi jarzynami z wywaru. 

Hanna Lendzionowska - KGW Zbiczno 

PIERNIK staropolski 
z powidłami (ciasto długo dojrzewa)

Ciasto:
1/2 kg mąki
25 dag miodu
1 szkl. cukru 
12 dag smalcu
duże jajko 
1/4 szkl. mleka
1,5 łyżeczki sody
szczypta soli
1/2 łyżki cynamonu
1/2łyżeczki mielonych goździków
1/2 łyżeczki mielonego anyżu
5 dag rodzynek
po 2,5 dag słupków migdałów i suszonych śliwek
30 dag powideł śliwkowych.

Wykonanie. Miód, cukier i smalec podgrzać. Wlać do prze-
sianej mąki i ostudzić. Sodę rozrobić w mleku dodać do mąki. 
Dodać jajko, wszystkie przyprawy i pokrojone bakalie. Wyrobić 
ciasto, przykryć lnianą ściereczką i odstawić w chłodne miejsce 
na dwa tygodnie. Potem ciasto ponownie zagnieść podzielić na 
3 części i upiec w keksówkach. Ciasto przełożyć (po wystudze-
niu) grubą warstwą powideł i polać czekoladą.

Iwona Wiśniewska  - KGW  Jajkowo

PIEROGI z farszem rybnym

Czas przygotowania 1h, Liczba: 50-60 sztuk
Ciasto:
- 3 szklanki mąki pszennej, jasnej (typ 450-600), może być 

mąka orkiszowa (nawet lepiej)
- 1 szklanka gorącej wody, ok. 80 stopni Celsjusza
- 1/2 łyżeczki soli
Rada: Woda powinna mieć 80 stopni, po zagotowaniu najle-

piej odstawić na chwilę, ciasto wtedy lepiej się wyrabia.
Przygotowanie:
Mąkę wsypujemy do miski, dodajemy sól, zalewamy 

wodą (80 stopni), mieszamy, a następnie wyrabiamy. 
Ciasto dzielimy na mniejsze części, nieużywane ciasto 
wkładamy w woreczek, żeby nie wyschło. Ciasto wałku-
jemy bardzo cienko i wycinamy szklanką.

Farsz:
- 20 dag wędzonej ryby (według uznania)
- 20 dag sera białego (według uznania)
- 2 łyżeczki masła
Możemy dodać do tego różnego rodzaju zioła i przy-

prawy.
Przygotowanie: Rybę musimy pozbawić ości. Dodaje-

my do niej ser, masło, przyprawy. Wszystko wyrabiamy lub 
blendujemy. Tak przygotowaną masę nakładamy na wcześniej 
wycięte ciasto. Formujemy pierogi. Wrzucamy je do wrzątku 
na ok. 2-3 minuty. Przypominamy, że ryba wędzona jest słona, 
więc ostrożnie z solą.

Pierogi podajemy ze śmietaną lub jako dodatek do zupy 
rybnej.

Hanna Lendzionowska 
- KGW w Zbicznie

KULEBIAK 
Z ŁOSOSIEM

1 kostka rosołowa
500 g fileta z łososia
1 łyżeczka przyprawy do ryby
500 g włoszczyzny
garść suszonych grzybów
100 g startego żółtego sera
1 jajko
bazylia

Pora pokroić, resztę warzyw 
zetrzeć na grubych oczkach na 
tarce. Warzywa obsmażyć na 
patelni.

Grzyby namoczyć 30 min, 
odsączyć, pokroić i dodać do 
warzyw. Kostkę rosołu warzyw-
nego rozpuścić  w szklance 
wrzątku, wywarem zalać warzy-
wa i grzyby, poddusić, dodać 
bazylię. Przestudzić, wymieszać 
ze startym serem. Doprawić 
solą i pieprzem do smaku.

Rybę posypać przyprawą do 
ryb. Zawinąć w folię piec 30 
minut 180 stopni C;

Na płacie ciasta położyć wa-
rzywa i rybę, zakryć drugim pła-
tem. Brzegi i wierzch kulebiaka 
posmarować roztrzepanym 
jajkiem, piec w 200’C około 45 
minut.

Hanna Lendzionowska 
- KGW w Zbicznie

CIASTO DROŻDŻOWE

3 żółtka
100 g masła
35 g świeżych drożdży
1 łyżka cukru
250 ml ciepłego mleka
350 g mąki pszennej np. (tortowej)
3/4 łyżeczki soli
	
Do miseczki włożyć pokruszone drożdże i rozetrzeć je 

z cukrem. Dodać ciepłe mleko oraz 2 czubate łyżki mąki. 
Dokładnie wymieszać i odstawić na około 10-15 minut 
pod przykryciem ściereczki do czasu aż na powierzchni 
powstanie gruba piana.

W międzyczasie przesiać mąkę do większej miski, do-
dać sól i wymieszać. Wlać spieniony rozczyn z drożdży 
i wymieszać delikatnie drewnianą łyżką lub zmiksować 
mikserem. Dodawać stopniowo żółtka cały czas mie-
szając, aż ciasto będzie gładkie. Wyrabiać przez około 
3-5 minut. Następnie dodawać miękkie masło i zagnia-
tać do czasu, aż ciasto będzie elastyczne i nie będzie 
kleiło się do rąk. Odstawić w ciepłe miejsce do wyro-
śnięcia na około 1 godz. Ciasto podzielić na 2 części. 
Położyć farsz, drugim ciastem przykryć farsz, posmaro-
wać rozbełtanym żółtkiem.

Poncz do nasączenia
sok z połowy cytryny
100 ml przegotowanej wody

Polewa
czekolada biała
4 łyżki mleka
2 łyżki masła

Wykonanie ciasta: Pia-
nę ubijamy, dodajemy cukier, 
następnie żółtka. Później mak, 
wiórki i migdały oraz proszek do 
pieczenia i delikatnie mieszamy. 
Można piec na dwóch blachach 
lub na jednej i potem przekroić. 
Pieczemy w temp. 170 stopni C.

Krem:

200 ml mleka gotujemy z 
cukrem i cukrem waniliowym. 
Pozostałe mleko mieszamy z 
żółtkami i budyniem i łączymy 
z gotującym mlekiem. Masło 
ucieramy i dodajemy zimny bu-
dyń oraz utartą skórkę z cytryny.

Ciasto nasączamy 
i przekładamy kremem

Polewa: 
Czekoladę, mleko i masło, 

podgrzewamy, ale nie gotuje-
my. Po przestudzeniu smaruje-
my wierzch placka.

Danuta Grabowska - KGW Nieżywięć

MAKARON PANIENKA

Ciasto: 
8 białek
0,5 szkl. cukru
4 żółtka
1 szkl. suchego maku
1 szkl. wiórków kokosowych
1 szkl. migdałow mielonych
1 łyżeczka proszku 
do pieczenia

Krem budyniowy:
350 ml. mleka
4 żółtka
2 budynie śmietankowe 
5 łyżek cukru
cukier waniliowy  
200 gr. masła 
skórka utarta z 1 cytryny

Kulinaria świąteczne
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Grudzień 2019

13 grudnia, godz. 10.00, 
12.00 - Kinoteka dla szkół: 

„Czarny czwartek. Janek 
Wiśniewski padł”, reż. Anto-
ni Krauze (seans edukacyj-
ny, w rocznicę wprowadze-
nia stanu wojennego)

13 grudnia, godz. 18.00 
-  DKF „Brodnica” zaprasza: 
„Szczęśliwy Lazzaro”, reż. 
Alice Rohrwacher

17 grudnia, godz. 10.00-
17.00 - Jarmark Bożonaro-
dzeniowy (Duży Rynek)

27 i 28 grudnia, 10.00-
20.00 - Zbliżeniowe Kino 
VISA (godziny orientacyjne, 
repertuar wkrótce)

Mieszkańcy Brodnicy  w se-
zonie 2019/2020  będą mogli,  
podobnie jak w roku minio-
nym, korzystać ze sztuczne-
go lodowiska. Będą mieli  do 
dyspozycji dwukrotnie  więk-
sze lodowisko niż to było 
w roku ubiegłym. 

Lodowa tafla będzie miała 
600 mkw. Wzorem roku ubie-
głego  na obiekcie będą udo-
stępnione łyżwy oraz pingwin-
ki do nauki  jazdy.

Z uwagi na duże zaintereso-
wanie lodowiskiem w sezonie 
2018/2019 burmistrz Jarosław 
Radacz podjął decyzję o po-
nownym wynajęciu lodowej 
tafli na trzy miesiące. Ma ona 
służyć do nauki jazdy na łyż-
wach i sportowej  rekreacji. 
Gospodarzem lodowiska jest 

13 grudnia o godzinie 
18:00 zapraszamy do DKF 
„Brodnica” na oniryczną, peł-
ną słońca opowieść, w której 
cuda naturalnie sąsiadują z 
nieprzyjazną codziennością. 

„Szczęśliwy Lazzaro” to, 
prezentowany w Konkursie 
Głównym 71. Międzynarodo-
wego Festiwalu Filmowego 
w Cannes i nagrodzony za 
scenariusz, nowy film najwy-
bitniejszej włoskiej reżyserki 
młodego pokolenia, Alice 
Rohrwacher. Twórczość Alice 
Rohrwacher jest u nas prawie 
nieznana. A szkoda, bo reży-
serka, podobnie jak Pier Paolo 
Pasolini, zestawia w swoich 
filmach „świeże twarze” z za-
wodowymi aktorami. W swo-
ich filmowych opowieściach 
inspiruje się autentycznymi 
zdarzeniami lub postaciami. 
Historia o Lazzaro również 
została oparta na autentycz-
nym skandalu, ujawnionym w 

latach 80. ubiegłego stulecia, 
przez włoską prasę. Pewna 
dama, tytułująca się marki-
zą, urządziła gdzieś w środku 
spieczonego słońcem interio-
ru zamkniętą plantację tyto-
niu. Pracownikom nie płaciła, 
utrzymując ich w przekonaniu, 
że to oni ciągle są jej winni 
jakieś pieniądze. Lata mijały, 
a markiza Alfonsina de Luna, 
zwana królową papierosów, 
nie przejmując się żadnym 
prawem i postępującym śledz-
twem, kontynuowała swój 
proceder.... 

Film koncentruje się wokół 
spotkania Lazzaro, chłopaka 
tak poczciwego, że często bra-
nego za pomyleńca, z piękno-
duchem Tancredim, młodym 
szlachcicem o nad wyraz wy-
bujałej wyobraźni. Życie ich 
obu w odizolowanej wiosce 
pasterskiej Inviolata toczy się 
pod dyktando markizy - kró-
lowej imperium tytoniowego 
i zarazem matki Tancrediego. 

Lojalna więź między młodymi 
mężczyznami zostaje przy-
pieczętowana, kiedy Tancredi 
prosi Lazzaro, aby ten pomógł 
mu zorganizować własne po-
rwanie. Ten dziwny i niepraw-
dopodobny sojusz jest obja-
wieniem dla Lazzaro i owocuje 
przyjaźnią tak cenną, że boha-
ter będzie nawet podróżować 
w czasie i przestrzeni w poszu-
kiwaniu Tancrediego. Pierw-
szy raz w życiu Lazzaro trafi 
także do wielkiego miasta…

Opłata członkowska w DKF 
„Brodnica” jest dobrowolna i 
wynosi 10 PLN. Nr konta - 09 
1020 5024 0000 1802 0010 
1022, z dopiskiem DKF BROD-
NICA. Informacje - tel. +48 
668 283 124.

Więcej informacji o DKF 
„Brodnica” na stronie 
https://www.facebook.com/
dyskusyjnyklubfi lmowy-
brodnica/

(KW)

W piątek 13 grudnia o godzi-
nie 17.30  Miejska i Powiatowa 
Biblioteka Publiczna zaprasza 
na spotkanie autorskie z Mają 
Popielarską.

 
Maja Popielarska – absol-

wentka SGGW, polska dzienni-
karka, prezenterka telewizyjna, 
od 2004 roku prowadząca pro-
gram “Maja w ogrodzie”.  Au-
torka wielu książek z dziedziny 
ogrodnictwa m.in. “Pokochać 
ogród”, “Balkon i taras”, “Maja 
w ogrodzie. Wiosna/lato”, “Maja 
w ogrodzie. Jesień/zima” oraz 
książki dla dzieci “Mania, mała 
ogrodniczka”.  Spotkanie odbę-
dzie się na Sali Wielkiej Pałacu 
Anny Wazówny. Wstęp wolny.

info: MiPBP w Brodnicy

Na lodowej tafli 
Od 15 grudnia  sztuczne lodowisko przy hali OSiR

Ośrodek Sportu i Rekreacji 
w Brodnicy. 

Przypomnijmy, że  Gmina 
Miasta Brodnicy wiosną br. zło-
żyła  do  Ministerstwa  Sportu 
i Turystyki  wniosek o dofi-
nansowanie budowy kryte-

go, sztucznego lodowiska. 
Niestety, do tej pory  nie 
została jeszcze zakończona 
ocena wszystkich złożo-
nych wniosków. 

(rwi)

Styczeń 2020

9 stycznia, godz. 18.00 - 
DKF „Brodnica” zaprasza: 
”W rytmie KUBY”, reż. T.G. 
Herrington, Danny Clinch

11 stycznia, 10.00-20.00 
- Zbliżeniowe kino VISA (go-
dziny orientacyjne, repertuar 
wkrótce)

14 stycznia, godz. 09.00 - 
XXII Powiatowy Festiwal Ko-
lęd i Pastorałek Brodnica 2020

21 stycznia, godz. 09.00 - 
XXII Przegląd Widowisk Bo-
żonarodzeniowych i Zapust-
nych Brodnica 2020

30 stycznia, godz. 10.00, 
12.00 - Ferie z kinoteką Brod-
nica (bajki dla najmłodszych)

30 stycznia, godz. 18.00 
- DKF „Brodnica” zaprasza: 
„Wieża. Jasny Dzień”, reż. 
Jagoda Szelc

31 stycznia, godz. 18.00 - Ki-
noteka Brodnica zaprasza na 
Kino Mocne („Amerykańska 
sielanka”, reż. Evan McGregor)

*Wszystkie seanse kinote-
ki są bezpłatne

* Opłata członkowska DKF 
„Brodnica” wynosi 10 zł (nr 
konta 09 1020 5024 0000 
1802 0010 1022, Brodnicki 
Dom Kultury, ul. Przykop 43. 
W tytule wpłaty wystarczy 
wpisać DKF BRODNICA. 
Opłata jest dobrowolna, 
pieniądze przeznaczamy na 
cele statutowe)

*Zbliżeniowe Kino VISA - 
bilety wg cennika

Brodnicki Dom Kultury - wydarzenia 

Kino. Podyskutuj o filmie

O ogrodzie 
w bibliotece

W tym roku lodowisko będzie dwa razy większe

Przyłącz się do na-
szej walki z nowo-
tworami krwi! Od-
daj szpik - być może 
ktoś czeka właśnie 
na Ciebie. Podaruj 
komuś szansę na ży-
cie!

14 grudnia, od go-
dziny 9.00 do 17.00 
w Ośrodku Sportu 
i Rekreacji  przy uli-
cy Królowej Jadwi-
gi w Brodnicy trwa 
akcja rejestracyjna, 
podczas której do 
bazy potencjalnych 
dawców możesz do-
łączyć i Ty! Działaj! 
Skrzyknijcie swoich 
znajomych, rodzinę, 
przyjaciół i innych 
dobrych ludzi! Może 
akurat Ty podarujesz 
komuś szansę na zna-
lezienie swojego ge-
netycznego bliźnia-
ka? Do zobaczenia!

Daj szansę innym
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Od 25 października w mu-
zealnej Galerii BRAMA można 
oglądać zdjęcia Drwęcy Dariusza 
Sarnowskiego. Autor jest foto-
grafem, dziennikarzem, miłośni-
kiem przyrody, członkiem Stowa-
rzyszenia Dziennikarzy Polskich 
oraz Stowarzyszenia Polskie 
Media. Od wielu lat  z uporem 
i pasją fotografuje Drwęcę o róż-
nych porach roku. Część swych 
bogatych zbiorów  obrazujących 
rzekę zdecydował się pokazać 
publiczności. Wystawa pt. Czte-
ry pory rzeki to oczywiście nie 
tylko sama Drwęca, ale również 
wszystko co ją otacza i dopełnia. 

Na wystawie można zobaczyć 
piękne ujęcia dzikiego ptactwa 
i zwierząt, okolicznych pól oraz 
zmieniającą się aurę, która to 
maluje w otoczeniu rzeki niezwy-
kle barwe, melancholijne obrazy.  

Wystawa ta być może zachę-
ci niejednego oglądającego do 
podjęcia własnych prób fotogra-
ficznych. Innych może skłonić do 
refleksji i zadumy nad pięknem 
otaczającej Brodnicę przyrody.  
Ekspozycję można oglądać do 
końca br.

(sta), 
fot. Dariusz Sarnowski

Na początku stycznia 1990 roku z inicjatywy Ko-
mitetu Obywatelskiego “Solidarność” w Brodnicy 
odbyło się w nieistniejącej dziś kawiarence „FORTE” 
w Domu Kultury przy ulicy Przykop 43 spotkanie. 
Uczestniczyło w nim około dziesięciu osób, wśród 
nich i ja. Postanowiono wówczas, że będzie się wyda-
wać lokalne czasopismo. Nadano mu, nawiązując do 
okresu międzywojennego, nazwę “ZIEMIA MICHA-
ŁOWSKA”.

Pierwszy numer ukazał się z datą 18 stycznia 1990 
roku. Umieszczono w nim m.in. mój artykuł pt. “ROK 
1944/45 – WSPOMNIENIA”. Tak zacząłem współpracę 
z “Ziemią Michałowską” trwającą do czasów współ-
czesnych.

Moje artykuły dotyczyły głównie Brodnicy, ale uka-
zał się też cykl dotyczący okolicznych miejscowości. 
Dotychczas wydrukowano 455 moich prac.

Poruszałem różne tematy: historię miasta Brodni-
cy /cykl 32 odc./, widoki starej Brodnicy / 16 odc. /, 
militaria / jednostki wojskowe / obiekty/, historii ulic 
/ zmiany nazw, ciekawsze obiekty /organizacje spo-
łeczne / cechy rzemieślnicze, Ochotnicza Straż po-
żarna, chóry, Towarzystwo Gimnastyczne “SOKÓŁ” 
oraz szczególnie mi bliskie – harcerstwo/. Szereg 
artykułów poświęciłem oświacie: szkole miejskiej / 
obecnie SP 1/, gimnazjum /Obecne I LO/, szkole rol-
niczej, szkole muzycznej oraz szkole dokształcającej, 
także szkole handlowej. Przetłumaczyłem kronikę Ze-
rmanna I w jedenastu odcinkach na łamach “ZM” ją 
przedstawiłem.

Opisałem też życiorysy wielu nieżyjących, z na-
szym miastem związanych, osób.

Opracowałem w 29 odcinkach dzieje dwudziestu 
trzech okolicznych miejscowości: Bobrowa, Cieląt, 
Brzezinek, Czekanowa, Gorczenicy, Górzna  /4 odcin-
ki/, Grążaw, Grzybna, Jabłonowa /4 odcink/, Jastrzę-
bia, Karbowa, Kawk, Kruszynek, Kruszyn Szlachec-
kich, Najmowa, Osieka, Szabdy, Szczuki, Świedziebni, 
Tivoli, Wądzynia, Wichulca, Zbiczna i Żmijewa.

Moja praca pisarska dobiega końca, dlatego to 
podsumowanie.

Dziękuję SZANOWNEJ REDAKCJI za współpracę, 
Sympatycznym CZYTELNICZKOM i CZYTELNIKOM – 
za życzliwe uwagi.

Życzę, żeby “ZIEMIA MICHAŁOWSKA” nadal się 
ukazywała i jak zawsze przedstawiała ciekawe fakty 
dotyczące Brodnicy i okolicy.

Jerzy Wultański

Pisałem dla mojego miasta...
Galeria Ziemi Michałowskiej

Cztery pory rzeki w muzeum

Rok 2020 przez Radę Miejską 
w Brodnicy został ogłoszony „Ro-
kiem Obchodów  100-lecia Powrotu 
Brodnicy do Macierzy. Jest to okazja 
do refleksji nad wydarzeniami z tam-
tych lat. Mając to na uwadze opisa-
łem w swej książce, która ukaże się 
w roku jubileuszowym, wybijanie się 
na niepodległość mieszkańców Brod-
nicy i powiatu brodnickiego.

Z tej publikacji czytelnicy będą 
mogli dowiedzieć się, jak żyli w na-
szym mieście w tamtym czasie, nasi 
rodzice i dziadkowie, jakie podejmo-
wali przedsięwzięcia w celu odzyska-
nia niepodległości przez naszą małą 
ojczyznę. Analizowany okres daje 
możliwość czytelnikowi zapoznać się 
z różnymi zawirowaniami historyczny-
mi. Należy pamiętać, że jest to okres 
bycia pod zaborem i po klęsce państw 
centralnych w I wojnie światowej.

Pragnę przybliżyć dzisiejszemu 
pokoleniu tamte lata, które były dla 
wszystkich mieszkańców naszego 
miasta bardzo trudne. Analizując ten 
okres historii, spotykałem się z niezro-
zumieniem, czym był dla brodnicza-
ków okres I Wojny Światowej. Dzisiaj 
oceniamy, że z jednej strony była to  
nadzieja na odzyskanie niepodległo-
ści, a z drugiej strony pasmo wyzwań. 
Bo jako mieszkańcy państwa niemiec-
kiego brodniczanie musieli służyć 
w niemieckim wojsku, a następnie 
walczyć na froncie nie w polskiej spra-
wie, jak również czynnie wspierać 
wojska niemieckie pod względem lo-
gistycznym.

Opisując ten okres, pragnę zwrócić 
uwagę na zawikłany proces docho-
dzenia do niepodległości. Przykładem 

jest uzyskana niepodległość przez 
dwie miejscowości obok siebie leżące 
w powiecie brodnickim. Mieszkańcy 
Osieka cieszyli się wolnością już 11 
listopada 1918 r., natomiast miesz-
kańcy sąsiedniej Gorczenicy wraz 
z Brodnicą musieli czekać na niepod-
ległość do 18 stycznia 1920 r. 

Analizując ten proces, zwróciłem 
uwagę na stan zdarzeń historycznych, 
które zmusiły, mieszkańców powia-
tu na organizowanie się w różnego 
rodzaju stowarzyszenia, patriotyczne 
i wojskowe, bo działając w ich szere-
gach łatwiej było brodnickim patrio-
tom ukryć prawdziwy cel jakim było 
dążenie do uzyskania niepodległości 
przez Brodnicę. Opisując to docho-
dzenie do niepodległości, miałem na 

celu ukazać  pokoleniu dziś żyjącemu,  
jakie metody i sposoby były stosowa-
ne, by osiągnąć zamierzony cel. Zbie-
rając materiały do książki, natrafiłem 
na dużą ilość informacji dotyczących 
przygotowań do militarnego przejęcia 
miasta przez polską administrację.

Było to  spowodowane tym, że 
działacze niepodległościowi wykorzy-
stali mieszkańców Brodnicy, którzy 
wcześniej odbywali obowiązek służ-
by wojskowej w niemieckim wojsku 
i byli dobrze wyszkoleni. Wykorzystał 
to Juliusz Majewski, który stworzył 
kompanię szturmową i ona miała być 
zalążkiem planowanego powstania na 
terenie powiatu brodnickiego, jako 
siła zbrojna. W tą atmosferę niepod-
ległościową bardzo aktywnie wpisa-
ło się również brodnickie Towarzy-
stwo Gimnastyczne „Sokół”. 

Opisałem, jak w dyskretny sposób 
prowadzono szkolenie wojskowe 
swoich członków, mając tą świado-
mość, że w planowanym powstaniu 
też będą brali udział. Przygotowania 
do wybuchu powstania przez działa-
czy niepodległościowych były bardzo 
poważnie traktowane. Z opracowa-
nych planów dowiadujemy się, że 
hasłem do wybuchu powstania było 
podpalenie dwóch stodół, jednej na 
Michałowie i drugiej w mieście. Przed-
sięwzięcie to się nie powiodło, bo sta-
cjonujący w Brodnicy duży oddział 
niemieckiego Grenzchutzu uniemożli-
wił realizację tego planu.

W książce zwracam uwagę na bar-
dzo duże zaangażowanie działaczy 
niepodległościowych na terenie po-
wiatu po podpisaniu traktatu wersal-
skiego. To oni zaczęli tworzyć, jeszcze 

będąc pod zaborem pruskim, zalążki 
polskiej administracji. W lipcu 1919 
roku w Domu Katolickim zorganizo-
wano spotkanie, na którym wybrano 
starostę brodnickiego, którym został 
Władysław Olszewski oraz Augustyna 
Gapę jako burmistrza Brodnicy. 

Dużo uwagi poświęcam decyzjom 
konferencji pokojowej w Wersalu. To 
jej decyzje dały podstawy prawne do 
przekazania całej infrastruktury będą-
cej w administracji niemieckiej stronie 
polskiej. Miało to również wpływ na 
przebieg dalszych działań doprowa-
dzających do odzyskania niepodległo-
ści. Dalsze wydarzenia potoczyły się 
już same. 

W przeddzień odzyskania niepod-
ległości w dniu 16 stycznia 1920 r. 
oddziały Grenzchutzu na brodnickim 
rynku przeprowadziły ostatnią zbiór-
kę. Przy uroczystej oprawie zdjęto 
z pomnika czarnego pruskiego orła 
i zabrano go, opuszczając Brodnicę.

Gdy przyszedł ten upragniony 
dzień 18 stycznia 1920 r. w oknach 
pojawiły się polskie flagi. Od strony 
Rypina do Brodnicy zaczęli wkraczać 
żołnierze Wojska Polskiego pod do-
wództwem gen. Stanisława Pruszyń-
skiego. Na brodnickim rynku wojsko 
zostało powitane przez mieszkańców 
i władze miasta chlebem i solą.

Te wszystkie wydarzenia opisane 
w mojej książce przedstawiam miesz-
kańcom naszego miasta, którzy będą 
obchodzić tą  szczególną uroczystość, 
by pamiętali, że setną rocznicę od-
zyskania niepodległości przez nasze 
miasto można obchodzić tylko raz 
i my jesteśmy tym pokoleniem, które-
mu jest to dane.

Pragnę, by pamiętać z tej okazji 
o ludziach, którzy żyli przed nami i o tę 
naszą małą ojczyznę walczyli, by pa-
miętać w tym szczególnym dniu o ich 
mogiłach, które bardzo często są za-
pomniane.

 Marian Chwiałkowski

Brodnica w granicach niepodległej 
Książki  Ciekawostki 

literackie...
* Opowieść wigilijna to oczywi-

ście najbardziej znany tekst Dic-
kensa. Mimo że premierę miała 
krótko przed Świętami, do Wigilii 
sprzedało się 6000 egzemplarzy. 
Dickens miał w tym czasie sporo 
problemów finansowych  i nawet 
tak dobra sprzedaż nie sprawiła, 
że te kłopoty zniknęły, zwłaszcza 
że wydawca postanowił sprzeda-
wać książkę po jak najniższej cenie. 
Jeden egzemplarz kosztował pięć 
szylingów, a Dickens dostał na-
prawdę niewiele pieniędzy.

* Brytyjski ilustrator John Call-
cott Horsley (1817-1903) wpadł na 
pomysł pierwszej kartki świątecz-
nej w 1843 roku.

* Najbardziej znaną kolędą na ca-
łym świecie jest Cicha Noc. Została 
ona przetłumaczona na ponad 300  
języków i dialektów. Powstała w al-
pejskiej wiosce Oberndorf w 1818 
r. Jej autorem jest ówczesny wika-
ry tamtejszej parafii Joseph Mohr. 
Po raz pierwszy wykonano  ją na 
pasterce przy akompaniamencie 
gitary.

* Za królową polskich kolęd 
uważa się kolędę Bóg się rodzi au-
torstwa Franciszka Karpińskiego. 
Jej tekst ukazał się w śpiewniku 
Pieśni nabożne z 1849 r. Pierwot-
nie nosiła tytuł Pieśń o narodzeniu 
pańskim.

* Polski kaznodzieja Piotr Skarga 
jest prawdopodobnie autorem ko-
lędy pt. W Żłobie leży. Jej melodia 
nawiązuje do poloneza koronacyj-
nego króla Władysława IV Wazy.

(EW)
Źródła :
lubimyczytac.pl, dobresobie.pl
polskatradycja.pl, saudurski.

com/koledy-ciekawostki
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 W kolejności przypadkowej:
• pora roku ze świętami Bożego Narodzenia
• na Boże Narodzenie i Nowy Rok 
przystrojone girlandami w naszym mieście
• ryba na wigilijnym stole
• pomidorowy lub pomarańczowy do picia 
• ,,dużo naczyń do mycia”
• pyszność, cymes
• owoc morza ze szczypcami 
• tłuszcz z wieloryba 
• oprócz grzybów w pierogach wigilijnych
• przyprawa w laskach 
• zamiast proszku do pieczenia i drożdży 
można  ją dodawać  do ciast 
• zajmuje się wypiekiem herbatników, 
pierników
• trzy miesiące (np. październik, listopad 
i grudzień)
• z bąbelkami na toast w Sylwestra 
• ślad zwierzyny na śniegu 
• góra nawianego śniegu 
• piękno, urok, powab
• imię Wazówny
• pieszczotliwie o ojcu
• jednorodzinny budynek mieszkalny
• umartwiająca się niewiasta
•  kolor różowoczerwony z odcieniem fioletu
• sztuczka w cyrku
• tkanina błyszcząca z jednej strony
• dawniej we wianku weselnym
• mieszkanka miasta z Wawelem
• opera Giuseppe Verdiego  
• naga postać na obrazie (zdrobnienie)
• rzeka w Turcji, uchodzi do Kury (z liter 
nazwiska: RAKSA)
• Jan Jakub, zm. 1912, najbogatszy pasażer, 
który zginął na pokładzie transatlantyku 
RMS Titanic ( z liter wyrazu: STORA)

Szydełkowanie to przykład 
sztuki ludowej. Ma działanie 
terapeutyczne, doskonali kon-
centrację , zdolności manualne 
i  daje mnóstwo satysfakcji. W 
Brodnicy miłośników tej sztuki 
przybywa.

Obecnie szydełkowanie prze-
żywa swój renesans. Można nim 
wykonać odzież, swetry, bieliznę, 
biżuterię, firanki i wiele innych 
modnych elementów. Do szydeł-
kowania można użyć materiałów 
klasycznych typu włóczka, kor-
donek lub dostosowując to, co 
pozornie nie ma z materiałem 
szydełkowym żadnego związku.

Brodniczanki Małgorzata Lu-
bańska i Barbara Balejko uwiel-

JOLKA
Ujawniono wszystkie spółgłoski R. Miejsce wpisywania wyra-

zów do odgadnięcia. Litery w polach z kropką, czytane kolumnami 
(od lewej do prawej, utworzą rozwiązanie).

Zdzisława Łapkiewicz

Zima

Zima śniegiem bieli chaty
wieje wicher lodowaty.
Mróz maluje srebrne dzwony
i choinki zdobi szronem.
Zima w śniegu brodzi
 - Nowy Rok nadchodzi.
Gdy po polach hula wiatr
śpią już pszczoły, krety, misie
a w ich snach marzenia rosną,
by czym prędzej spotkać Wiosnę.

Grudzień

Dzwonią konie podkówkami
jedzie Zima saniami.
Grudzień ma wesołą minkę
podarował nam choinkę.

Grudzień snuje marzenia
o świętach Bożego Narodzenia.
Kiedy Grudzień otulił gałązki 
szronem, a krople deszczu 
w sople zamroził, to czas;
kiedy Rok ten już minął
a Nowy nadchodzi.
Styczeń wita Nowy Rok
w tę magiczną jasną noc,
spełnia świąteczne życzenia
i przesyła pozdrowienia.

Barbara Kopaczewska

Święty Mikołaj

Aj z tym świętym tyle zwady
No bo gdzie On mieszka, gdzie?
Czy w Laponii z reniferami
Ze skrzatami i elfami?
Czy prezenty swe pakuje
dla dzieciaczków z wszelkich stron
Czy też z nieba na nas patrzy
Uśmiechając do nas się? 

Ci co wierzą wiedzą przecie,
że to święty Biskup był
co za życia kochał ludzi
i pomagał bardzo im!

Chciał by dobro było znane
I rozprzestrzeniało się
Aby każdy na tym świecie
Chciał też Mikołajem być! 

Beata Bąkowska

Wigilijne światło
Wieczór grudniowy
jest taki jeden,
niech dzisiaj nikt się 
nie smuci.
To małe drzewko
dom nam rozświetli,
poczujesz się znów
malutki.
 
 A najważniejsze
nie być samotnym
i składać szczere
życzenia,
otworzyć serca
dla tych maluczkich,
którym nie dany
jest dar 
spełnienia.

I niech rozświetli
światło nadziei
serca złamane
losem.
Ten czas jest
po to,
by znów uwierzyć
w głęboko
tkwiące w nas moce.

Ewa Zarębska

Bożonarodzeniowe 
przesłanie

Boże Narodzenie jest wtedy
kiedy miłość i zgoda
kiedy ktoś Ci rękę poda
kiedy dzieci radosne
kiedy serce szczere
kiedy każdy jest mym przyjacielem
choć to trudne 
ale cuda dzieją się na świecie...
Niech dobry Bóg rodzi się
we mnie i w Tobie
nie tylko w zimnym „żłobie”
nie tylko od święta
ale w każdy czas
przesłanie stare jak świat
ciągle żywe
dopóki istnieje „Brat”
dopóki kręci się ŚWIAT
Wzbogacasz się dając
nie oczekując w zamian...
dobro wraca
podziel się choćby okruszyną chleba
tak trzeba

25.11.2019 roku  Szabda

Klub poetycki
 „Wazówną czerpane”

Świąteczne wiersze 2019

Rękodzieło

Sztuka przyjemna i pożyteczna
biają oddawać się swej szydełko-
wej pasji. Od wielu lat powtarzają, 
że sztuka i rzemiosło są czymś 
więcej niż tylko hobby, to także 
rozrywka i sposób na kreatywne 
wypełnienie wolnego czasu. Szy-
dełkowanie uspokaja, pozwala się 
wyciszyć, odprężyć, odpocząć po 
zabieganym lub stresującym dniu. 

Obie panie aktualnie tworzą 
piękne ozdoby choinkowe. Wśród 
nich znajdziemy bombki, ażurowe 
śnieżynki z kordonka, serwetki, 
aniołki, łańcuchy i wiele innych, 
które możemy powiesić na choin-
ce, stroiku albo podarować komuś 
w prezencie. 

Tekst i fot: 
Beata Olszewska
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23 listopada roku w hali OSiR rozegrano turniej w halowej piłce 
nożnej z okazji 95-lecia BKS Sparta Brodnica. Udział w nim wzięło 
10 zespołów reprezentujących zakłady pracy, kibiców, rodziców 
dzieci z akademii piłkarskiej oraz dwie ekipy brodnickiej Sparty.

Końcowa kolejność turnieju wyglądała następująco: 1. Bank 
Spółdzielczy w Brodnicy, 2. Sparta II Brodnica, 3. SITS Brodnica, 
4. Buki – Zmarnowane Talenty z Brodnicy, 5. Fabryka Żelatyny 
w Brodnicy, 6. Sparta I Brodnica, 7. Gotec Jastrzębie, 8. Rodzi-
ce młodych adeptów piłkarskich, 9. Kibice Sparty Brodnica, 10. 
Cofresco Brodnica.Trwa dobra passa szczypiornistów z MKS Brodnica. Pod-

opieczni Jana Orzecha w ostatni weekend listopada wygrali 
z AZS UW Bydgoszcz 40 do 28, dzięki czemu utrzymali dru-
gą lokatę w drugoligowej tabeli. 

Początek spotkania był bardzo wyrównany, dopiero w 
drugiej jego części przewaga brodniczan sięgnęła 10-12 
bramek. Taka przewaga pozwoliła dać szansę gry i zdobyć 
doświadczenie młodzieżowcom. W ostatniej kolejce tej run-
dy MKS podejmować będzie u siebie Jezioraka Iława.

Brodnica obok drugoligowego zespołu mężczyzn 
może pochwalić się grającym na tym samym poziome 
rozgrywek zespołem kobiet. Piłkarki ręczne MKS Brod-
nica uległy Arce Gdynia 23:29. Tegoroczne rozgrywki 
podopieczne Jana Orzecha zakończą w połowie grud-
nia wyjazdowym spotkaniem z UKS Sianów.

Przebywająca na zgrupowaniu sportowym w Brodnicy  
narodowa żeńska reprezentacja Algierii w koszykówkę na 
wózkach rozegrała w sali Ośrodka Sportu i Rekreacji towa-
rzyskie spotkanie z reprezentacją Polski, tyle że męską. Spo-
tkanie zakończyło się wygraną zagranicznych gości 38:28.

Ziemia Michałowska
Miejskie Czasopismo 
Społeczno-Kulturalne
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Kilkadziesiąt osób wzięło 
udział w I Igrzyskach Sporto-
wych Seniorów Brodnica 2019, 
które zorganizowano 9 listopa-
da. Ich uczestnicy rywalizowali 
w hali Ośrodka Sportu i Rekre-
acji w Brodnicy. Seniorzy rywa-
lizowali na specjalnie przygoto-
wanym torze przeszkód, gdzie 
wykonywali zadania sprawno-
ściowe. Dodatkowo mogli sko-
rzystać z bezpłatnych badań 
wzroku i słuchu, zbadać poziom 
cukru we krwi oraz zasięgnąć 
porady dietetyka i fizjoterapeuty.

Zawody sportowe 
dla seniorów

W koszykówkę na wózkach
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W ramach obchodów 
100. rocznicy Powrotu 
Brodnicy do Macierzy 
Urząd Miejski ogłosił 
konkurs fotograficzny 
pt. „Brodnica – moje 
miasto, a w nim...”. W 
ramach konkursu 23 
osoby nadesłały po trzy 
prace, a jedna przysłała 
dwa zdjęcia. Zgłoszone 
fotografie oceniało jury 
w składzie: Wiesława 
Kopiczyńska, Zdzisła-
wa Marciniak, Maria 
Mełnicka i Adam Kalisz. 
Za pierwsze miejsce 
przyznano nagrodę w 
wysokości 1000 zł, za 
drugie 500 zł i za trzecie 
250 zł. Nagroda inter-
nautów również wynio-
sła 250 zł. Za wyróżnie-
nia przyznano nagrody 
rzeczowe.

Zwycięskie i wyróż-
nione prace zostaną za-
prezentowane publicz-
ności w Brodnickim  
Domu Kultury w przy-
szłym roku podczas ob-
chodów  100. rocznicy 
powrotu Brodnicy do 
Polski. (sta)

Brodnica - moje miasto, a w nim...

I miejsce - Liliana Lisakowska

II miejsce - Tomasz Michniowski

III miejsce - Wiesław Jankowski

Wyróżnienie - Izabella Przybylska
Wyróżnienie - Martyna Graduszewska Wyróżnienie - Martyna Rutkowska

Nagroda internautów - Dawid Cendrowski
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